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课题

名称 
基于粤菜文化博览馆项目建设的粤菜文化传承创新发展研究 

研究

单位 佛山市技师学院 

验收

专家     

陈  健 顺德职业技术学院顺德厨师学院 院长 

钟洁玲 资深粤菜美食作家 

邓  泰 广东省城市技师学院环境设计学院 教授 

饶原生 知名广府文化学者 

李坤媛 东莞市稻香中菜厨艺职业培训学院 院长 

表决

情况 
赞成 5 票 弃权 0 票 反对 0 票 

验 

收 

意 

见 

课题选题有较高实用价值，使粤菜师傅项目提到了新高度，依托粤菜师傅文

化博览馆项目开展课题研究更深入、系统地对粤菜师傅项目发展起到推动作用。

此课题所运用的调研方法规范，调研方式深入，课题组做了大量工作，通过相关

文献整理、实地调研考察、问卷调查分析等，取得了准确的数据，明确了研究思

路，少走弯路，提高了研究效率，梳理出粤菜文化内涵体系和传承脉络，汇编出

一套较为完整的粤菜饮食文化传承资料，内容非常全面、扎实，深入挖掘粤菜文

化内涵，为粤菜文化博览馆建设提供科学参考，对今后粤菜师傅项目研究和推广

起了示范作用。 

建议加强粤菜国际化视野，加强粤菜国际化（含港澳台）研究，广东拥有最

多华侨，粤菜的海外受众最多，影响力大，生活在一线城市的年轻人都有国际化

趋向，可以考虑争取年轻群体受众；加强专题性研究，如广式点心研究；学习借

鉴其他菜系如淮扬菜、川菜、鲁菜博览馆建设的经验。粤菜文化博览馆以数字化

展示设计形式，设计为一个具有国际性的云博览馆，并以博览馆+形式体现博览馆

的文化传承、教育功能、传播功能等，但同时建议博览馆的建设需有一个明确的

路径和目标，对激活老字号、活化历史文化街区，体现粤菜行业标准等社会性功

能需谨慎斟酌，并充分明确建设文化博览馆的最主要功能及其社会价值。 

在呈现方式上，可以强调两方面：一是“魅力”，建议项目团队到外地其它几

大菜系博物馆参观一下，希望有超越别人的更丰富的表现力。二是“原境空间”。



展现有血有肉、真实展示粤菜场景，与岭南历史相关的粤菜背景人物故事剧情随

着灯光转动，让观众获得一种沉浸式体验。在器物方面，建议补充一个“汉代铜

鼓”。阳江曾挖出汉代铜鼓，证明阳江曾是古越族的重要聚居地。铜鼓用于祭祖、

节庆、婚嫁、宴食礼仪，祈愿风调雨顺，天人合一。汉代铜鼓，能彰显百越文化

底蕴。另外，可以增加一些专题内容，譬如广式点心、每日靓汤、杂食传统等。 

“博览馆+”有更多的“+”展开，对企业、行业协会等在粤菜文化传承创新

发展研究的角色作用有一定份量的描述；适当补充鲁、川、苏、浙、闽、湘、徽

等菜系在传承创新发展研究方面尤其是类似于博览馆方面的可资借鉴的先进经

验，只为学有榜样；饮食文化传承汇编资料应能对粤菜的代表性有更完整的勾勒，

针对粤西菜资料目前不足而作出的完善补充。合理增加一些粤菜名师的介绍，用

名师引出名菜效果更好；加强与环境设计、室内设计方面专家对接，了解展示的

要求和新形式；另外，省人大最新通过、2023年 1月 1日实施的《广东省粤菜发

展促进条例》，可以融进课题发展的研究，使之有更鲜明的体现，成为本结题报告

的一个主要抓手。 

本课题成果显著，具有推广价值，专家组所有成员一致同意该课题通过结题。 
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该项研究成果不存在剽窃抄袭及侵犯他人知识产权等情况。 

 


