
2021年省级促进就业创业发展专项资金

“粤菜师傅”项目绩效自评报告



根据《中华人民共和国预算法》、财政部《关于印发<

财政支出绩效评价管理暂行办法>的通知》（财预〔2011〕

285号）以及省财政厅相关制度文件精神，本着客观、公正、

科学的原则，按照现行的绩效评价方法，结合《广东省财政

厅关于开展 2022年省级财政资金绩效自评工作的通知》（粤

财绩函〔2022〕4号）和《广东省财政厅关于做好 2022年省

级财政重点绩效评价工作的通知》（粤财绩函〔2022〕3号）

精神，我厅对 2021 年度“粤菜师傅”省级专项资金项目进

行了绩效自评。现将自评情况及评价结果报告如下：

一、基本情况

（一）项目基本情况

根据《广东省财政厅关于提前下达 2021 年中央就业补

助资金和省级促进就业创业发展专项资金通知》（粤财社

〔2020〕321 号）文件要求，2021年度中央就业补助资金和

省级促进就业创业发展专项资金用于建设“粤菜师傅”特色

项目、培养示范基地和重点项目的资金额度为 11,000万元，

实际支付 9,375万元，资金支出进度达 85.23%。

（二）项目决策情况

加强特色项目、培养示范基地和重点项目建设是推进实

施“粤菜师傅”工程的主要抓手，是贯彻落实职业技能提升

行动的重要举措。根据《广东省“粤菜师傅”工程实施方案》

（粤人社函〔2018〕187号）、《关于推进实施“粤菜师傅”



工程有关事项的通知》（粤人社函〔2018〕3458号）、《关

于深入推进“粤菜师傅”工程高质量发展的通知》（粤人社

函〔2021〕132号）等文件，2021年，设立“重点扶持 5所

学院建设培养示范基地”、“支持各地基础条件较好、是否

能带动效应显著的重点项目”及“特色项目及组织实施”的

目标任务。每所培养示范基地 500万元，重点项目补助 4,800

万元，特色项目及组织实施 3,700万元，共计 11,000万元。

（三）绩效目标

我厅在 2021 年初已按要求对“粤菜师傅”项目填写绩

效目标申报表(一级项目)，对项目的产出指标和效益指标进

行设置。绩效目标具体情况如下：

全省扶持培育若干基础条件较好、具有综合示范性的

“粤菜师傅”培养示范基地 5个（每个补助 500万），扶持

建设一批符合区域饮食资源禀赋特点的“粤菜师傅”发展项

目 7个，推动提升“粤菜师傅”培育体系建设水平，实现当

年“粤菜师傅”培训 3.7 万人次，“粤菜师傅”培训学员调

查满意度 80%以上。充分发挥培养示范基地和“粤菜师傅”

发展项目综合效应，协同各相关职能部门及其所连辖专项资

金共同带动发展粤菜产业、传承弘扬粤菜文化。

二、绩效自评工作组织情况

我厅根据《广东省财政厅关于做好 2022 年省级财政重

点绩效评价工作的通知》（粤财绩函〔2022〕3号）的要求，



结合我厅的实际情况，于 2022年 4月 26日向各地级以上市

人社局和有关厅属单位印发了《关于做好 2022 年省级财政

重点绩效评价工作的通知》，组织全省各地围绕“粤菜师傅”

工程等项目做好资金绩效评价工作，各地于 5 月 13 日前上

报绩效评价材料。我厅对各单位的项目实施情况进行汇总审

核后，整理“粤菜师傅”项目整体的自评材料，并按省财政

厅要求填写《项目绩效自评指标评分表》，撰写《项目绩效

自评报告》。

三、绩效自评结论

经综合各地资金使用、项目进展情况，我厅 2021 年度

粤菜师傅专项资金绩效评价整体绩效较好，建设“粤菜师傅”

特色项目、培养示范基地和重点项目的省级专项资金的 2021

年绩效目标已完成。对 2021 年“粤菜师傅”专项资金绩效

自评得分 96分，自评等级“优”。

四、绩效指标分析

（一）决策分析

1.项目立项情况

（1）论证决策。指标分值 4 分，评价得分 4 分，得分

率 100%。

粤菜师傅专项资金论证决策充分，立项程序合规。粤菜

师傅专项资金是贯彻落实《中共广东省委 广东省人民政府

关于推进乡村振兴战略的实施意见》《关于推动“粤菜师傅”



工程高质量发展的意见》（粤办发〔2020〕18号）等文件精

神的重要举措，充分体现我省深入实施“粤菜师傅”工程，

努力将“粤菜师傅”工程打造成为具有广泛群众基础和海内

外影响力的金字招牌，有效促进了广大城乡劳动者实现技能

就业和脱贫致富，为广东经济高质量发展作出积极贡献。推

动全省各相关部门和单位全面推进“粤菜师傅”工程各项工

作，促进各地根据自身优势，打造培养示范基地，开展特色

项目，组织“粤菜师傅”社会化培训。为进一步推动提升“粤

菜师傅”培育体系建设水平，加大粤菜师傅培训平台建设、

粤菜菜品和专项能力开发、职业技能竞赛及技能展示活动、

促进就业创业等方面的推进力度，扎实开展粤菜粤点职业技

能培训、技能扶贫、技能竞赛、研发新菜品、交流研讨等活

动，提升粤菜烹饪技能人才培养能力和质量。把“粤菜师傅”

工程建成具有广东特色、优势独特的重大就业工程、产业工

程和民生工程，将“粤菜师傅”打造成面向世界展示岭南文

化的亮丽名片。

（2）目标设置。指标分值 6 分，评价得分 6 分，得分

率 100%。

目标设置完整性。粤菜师傅专项资金绩效目标总体较完

整，包含总目标和阶段性目标，将目标梳理制定《关于印发

2021年度省级促进就业创业发展专项资金（提前下达）任务

清单和绩效目标的通知》和《关于印发 2021 年度省级促进



就业创业发展专项资金（省本级项目）任务清单的通知》文

件，各级部门根据总体目标细化符合实际和要求的绩效目

标，设置个性化的预期产出和效益指标，指标内容细致且可

衡量。

目标设置合理性。粤菜师傅专项资金绩效目标设置合

理。符合项目支出绩效指标设置要求，贴合《广东省财政厅

关于提前下达 2021 年中央就业补助资金和省级促进就业创

业发展专项资金通知》《关于深入推进“粤菜师傅”工程高

质量发展的通知》（粤人社函〔2021〕132号）、《关于印

发省级促进就业创业发展专项资金管理办法的通知》等文件

决策和资金分配意图，合乎客观事实。

目标设置可衡量性。粤菜师傅专项资金按照《关于印发

〈广东省“粤菜师傅”工程实施方案〉的通知》关于印发《关

于推动“粤菜师傅”工程高质量发展的实施方案》的通知（粤

三项办〔2020〕4号）等有关规定，将绩效目标量化为：“粤

菜师傅”培养示范基地 5个、“粤菜师傅”发展特色项目 7

个，实现当年“粤菜师傅”培训 3.7万人次，“粤菜师傅”

培训学员调查满意度 80%以上。产出、效果绩效目标设置可

衡量、可分解。

（3）保障措施。指标分值 2分，评价得分 1.5分，得分

率 75%。

制度完整性。根据广东省人民政府办公厅《广东省人民



政府办公厅关于成立实施广东省“粤菜师傅”工程领导小组

的通知》成立工作领导小组。在工作中不断地优化领导小组

运行机制，发布《关于调整广东省“粤菜师傅”“广东技工”

“南粤家政”三项工程领导小组办公室组织架构和运行机制

的通知》（粤三项办〔2021〕29号），切实加强我省粤菜师

傅工程组织领导。通过印发《2021年“粤菜师傅”“广东技

工”“南粤家政”三项工程工作要点的通知》（粤三项办〔2021〕

6号）《关于切实做好“粤菜师傅”培养示范基地建设工作

的通知》（粤人社函〔2021〕115号）《关于印发“粤菜师

傅”培养示范基地建设指引的通知》（粤人社函〔2021〕97

号）《关于做好星级“粤菜师傅”认定工作的通知》（粤三

项办〔2021〕22号）《关于印发省级促进就业创业发展专项

资金管理办法的通知》等有关规定，对资金使用范围、工作

流程等作出明确规定，为资金使用，项目开展提供实施条件。

计划安排合理性。粤菜师傅专项资金分配合理，但部分

项目的工作进度因疫情、流程手续等未预计的原因比原计划

安排稍有延迟，工作计划安排有提升空间，扣 0.5分。

2.资金落实情况

（1）资金到位。指标分值 5 分，评价得分 5 分，得分

率 100%。

资金到位率。全省粤菜师傅 11,000万元，其中“粤菜师

傅”培养示范基地 2,500 万元、重点项目 4,800 万元、特色



项目及组织实施 3,700万元。下达 15个地市涉及资金 8,700

万元，其中培养示范基地 1,500万元、重点项目 4,800万元、

特色项目及组织实施 2,400万元；下达省属单位 2,300万元，

其中培养示范基地 1,000 万元、特色项目及组织实施 1,300

万元。

资金到位及时性。按照《广东省财政厅关于提前下达

2021 年中央就业补助资金和省级促进就业创业发展专项资

金通知》（粤财社〔2020〕321号）的资金安排要求，资金

及时足额下达至各地市。

（2）资金分配。指标分值 3 分，评价得分 3 分，得分

率 100%。

粤菜师傅专项资金的使用和分配符合《关于印发省级促

进就业创业发展专项资金管理办法的通知》（粤财社〔2019〕

211号）的要求。资金分配合理，项目资金分配充分结合了

省级项目与各地项目的需求，各地根据区域饮食资源禀赋的

特点提出开发粤菜师傅特色项目需求，我厅有针对性结合各

地项目资金需求，通过省财政资金对地市的资助，有力促进

各地粤菜师傅项目发展。

（二）管理分析

1.资金管理

（1）资金支付。指标分值 6 分，评价得分 5 分，得分

率 83.33%。全省省级财政对各地粤菜师傅发展及相关项目补



助资金的项目资金已全部实现下拨支付。资金支出率 85.2%。

（2）支出规范性。指标分值 6 分，评价得分 6 分，得

分率 100%。

资金使用规范，符合国家法律法规和财务管理以及有关

专项资金管理办法的规定，严格遵循按照《关于印发省级促

进就业创业发展专项资金管理办法的通知》（粤财社〔2019〕

211号）的要求，严格规范各项经费的开支。资金的拨付有

完整的审批程序和手续，对资金的支出范围、拨付使用流程

和手续严格控制，对项目的预算执行进行每月定期汇总通

报，公布《关于 2021年 1-12月份省人力资源和社会保障厅

主管资金和部门预算执行情况的通报》文件。部分地市为规

范专项资金的使用，制定了专项资金管理办法。拨付和使用

过程中不存在截留、挤占、挪用、虚列支出等情况。

2.事项管理

（1）实施程序。指标分值 4 分，评价得分 3 分，得分

率 75%。

各地根据《广东省财政厅关于提前下达 2021 年中央就

业补助资金和省级促进就业创业发展专项资金通知》（粤财

社〔2020〕321号）文件要求，组织当地单位进行申报、专

家评审、专家推荐等环节，细化专项资金的绩效目标，制定

工作方案。对培养示范基地和项目进行立项评审，评审结束

后对社会公示，公示结束无异议后向省人社厅备案。在项目



执行过程中对项目资金进度和执行情况进行监管，下发《关

于做好“粤菜师傅”省级专项资金支出工作的通知》和《关

于制定 2021 年财政资金预算执行计划的通知》收集资金支

付进度计划。为指导项目开展，发布《关于做好星级“粤菜

师傅”认定工作的通知》（粤三项办〔2021〕22号）、《关

于切实做好“粤菜师傅”培养示范基地建设工作的通知》（粤

人社函〔2021〕115号）、《关于印发“粤菜师傅”培养示

范基地建设指引的通知》（粤人社函〔2021〕97号）、《关

于做好粤菜小吃品牌创建相关工作的通知》等文件通知。事

中监督检查项目开展情况，开展 2020－2021 年度广东省中

央就业补助和省级就业创业发展专项资金检查工作，针对性

抽查 7个地市和 2所厅属技工院校。项目实施程序完善，但

个别项目实施过程中进行事项变更，部分项目实施未完成，

没有规范归档全流程的资料。扣 1分。

（2）管理情况。指标分值 4 分，评价得分 4 分，得分

率 100%。

各地人社部门不定期地前往各基地和工作室视察工作

进展情况并听取汇报，指导项目推进，协助解决其在推进粤

菜师傅工程中存在的困难，保障资金使用安全。2021年 8月

份厅组织对粤菜师傅进行事中监督检查，开展 2020－2021

年度广东省中央就业补助和省级就业创业发展专项资金检

查工作，针对性抽查 7个地市和 2所厅属技工院校。检查工



作主要针对专项资金预算执行情况、检查资金使用管理情

况、检查资金绩效管理情况、检查专项资金相关制度建设情

况方面情况，对实地核查发现的问题进行通报并督促整改。

（三）产出分析

1.经济性。指标分值 5分，评价得分 5分，得分率 100%。

粤菜师傅专项资金预算执行进度与事项完成进度基本

匹配，无实际支出超过预算计划和支出未能保障事项相应完

成进度的情况，部分重点项目建设配合单位自筹资金一起使

用的情况，依旧遵循专款专用原则。在项目开展过程中，要

求严格按照招投标法、采购法等文件要求选取供应商，重大

项目进行集体决议，以最优化方案选定。从流程各环节加强

规范资金管理和使用监督，资金成本控制效果明显，项目成

本合理，经济性良好。

2.效率性。

（1）完成进度。指标分值 19 分，评价得分 19 分，得

分率 100%。

一是支持全省的“粤菜师傅”发展项目，完成重点项目

7个、特色项目 6个，合共完成特色发展项目 13个。二是扶

持建设“粤菜师傅”培养示范基地，全身范围内遴选了 6个

办学条件好、培养质量较高的单位建设“粤菜师傅”培养示

范基地。三是“粤菜师傅”培养示范基地年培训 600 人次/

年，但部分基地培训即使受限于疫情、地理位置、基地建成



时间晚、招生困难等因素，仍然努力提高培训能力以满足建

设需要。

（2）完成时效。指标分值 6 分，评价得分 6 分，得分

率 100%。

全省粤菜师傅专项资金下达 15个地市涉及资金 8,700万

元，其中培养示范基地 1,500 万元、重点项目 4,800 万元、

特色项目及组织实施 2,400万元；下达省属单位 2,300万元，

其中培养示范基地 1,000 万元、特色项目及组织实施 1,300

万元。在规定时间内下达率达 100%，各地市均及时转拨。

（四）效益实现度分析

1.效果性

（1）社会效益。指标分值 16 分，评价得分 16 分，得

分率 100%。

从项目实施的社会效益分析，享受省级专项资金补贴项

目和基地均较好地落实了“粤菜师傅”专项资金的政策目标，

以工程建设和项目建设同步开展的方式，从基础设施和氛围

打造上共同促进，在远超 3.7 万人次的目标值下完成工作。

全省针对社会人员、在校学生扎实开展“粤菜师傅”培训班，

有效促进粤菜烹饪教学，弘扬粤菜文化，建设地区粤菜师傅

特色项目，服务地方经济，提高从业人员的粤菜烹饪技能。

全省共开展“粤菜师傅”培训 24.6 万人次，带动 44.9 万人

就业创业。



（2）可持续发展。指标分值 9 分，评价得分 9 分，得

分率 100%。

三项工程是省委、省政府贯彻落实习近平总书记对广东

重要讲话、重要指示批示精神的重大民生工程。三项工程领

导小组办公室发布《广东省“粤菜师傅”“广东技工”“南

粤家政”三项工程高质量发展“十四五”规划》，为推动三

项工程高质量发展，将远景展望至 2035 年，长远规划发展

三项工程之一的粤菜师傅。

在项目实施过程中，可持续的发展需要可持续的载体、

工具和信息传播源，为扩大“粤菜师傅”品牌知名度和影响力，

可利用媒体报道、媒体平台、书籍、视频课程等不同的媒介。

部分项目选择媒体报道作为影响力扩张手段，媒体报道超 50

篇，如“潮州菜师傅”创业创新训练营通过腾讯新闻报道和澎

湃新闻发布 5篇，翁源县粤菜师傅竞赛项目通过公众号发布

5篇、开平训练中心“粤菜师傅”培训基地通过公众号发布

20篇。部分项目以其他方式扩大影响力，如台山技工学校-

粤菜师傅工程综合示范基地项目，建成“台山侨乡特色美食”

公众号、抖音号等宣传推广号，已发布第一批 15 道菜制作

视频。肇庆出版《一味陈皮四季家宴》，已完成 80 个新会

陈皮菜品的菜谱撰写。省职训局完成粤菜师傅系列远程培训

课件开发，开发 50 个粤菜师傅培训课件。潮州市人力资源

和社会保障局完成潮州菜专题宣传片在广东卫视播出。广东



省潮州市高级技工学校制作 110个微视频精品课程。

2.公平性。指标分值 5分，评价得分 3.5分，得分率 70%。

粤菜师傅专项资金以财政专项资金因素法进行分配，从

资金上实现公平性。对项目申报通过审核、专家评审、专家

推荐等环节筛选确定，对实施开展单位通过合法、合规的采

购方式，从程序上达到择优选取，有效确保公平性。服务对

象对各项目的满意度达 90%以上，满意度调查覆盖项目类型

达 100%，但覆盖的服务对象数量仅 10%左右，满意度调查

未覆盖到所有服务对象。扣 1.5分。

五、主要绩效

（一）举办全省“粤菜师傅”工程高质量推进会。3月

30日，全省“粤菜师傅”工程高质量发展推进会在佛山召开，

总结“粤菜师傅”工程工作成效，部署高质量发展工作任务。

会前，会议代表赴广东顺德均健现代农业科技公司、顺德职

业技术学院、顺德华侨城等地对“粤菜师傅”产业发展、技

能培训等进行了实地调研。

（二）高质量开展“粤菜师傅”培训工作。印发《关于

深入推进“粤菜师傅”工程高质量发展的通知》，推动各地

围绕“粤菜师傅”高质量发展意见，高质量开展“粤菜师傅”

培训。目前全省 189所职业院校、技工院校开设粤菜厨艺类

专业，建成省级重点和特色专业 17个，在校生 6.98万。2021

年，全省共开展“粤菜师傅”培训 24.6 万人次，带动 44.9



万人就业创业。

（三）举办第四届粤港澳大湾区“粤菜师傅”技能大赛。

为全面展示全省“粤菜师傅”工程实施以来取得的积极成果，

11月 2-3日，我厅联合汕头市政府在汕头潮博馆隆重举办第

四届粤港澳大湾区“粤菜师傅”技能大赛暨粤菜产业文化交

流活动。共有来自全省 21 个地市以及香港、澳门地区 135

名厨艺大师进行了激烈比拼和技艺交流，大赛活动海内外线

上线下观看及阅读量达到 1.17亿人次。

（四）组织开展 2021 年星级“粤菜师傅”认定工作。

为擦亮“粤菜师傅”品牌，培育弘扬粤菜厨师工匠精神，我

处牵头推动全省星级“粤菜师傅”认定工作，制定印发《关

于做好星级“粤菜师傅”认定工作的通知》（粤三项办〔2021〕

22号），在全省范围内认定五星级“粤菜师傅”名厨 30名、

四星级“粤菜师傅”名厨 79名。

（五）推动“粤菜师傅”培养示范基地建设。贯彻落实

“粤菜师傅”高质量发展意见 18号文精神，在全省遴选了 6

个办学条件好、培养质量较高的单位建设“粤菜师傅”培养

示范基地。研究制定并印发了《关于印发“粤菜师傅”培养

示范基地建设指引的通知》《关于切实做好“粤菜师傅”培

养示范基地建设工作的通知》等文件，明确了“粤菜师傅”

培养示范基地功能定位和建设标准，推动各地加强“粤菜师

傅”培养示范基地建设工作。



（六）推动打造粤菜小吃产业发展。召集广州、汕头、

梅州等市人社局、商务局和省商务厅负责同志召开专题视频

会议，专门研究制定打造粤菜小吃品牌工作文件。部署下发

了《关于打造粤菜小吃品牌工作的通知》，推动广州、汕头、

梅州等以“广府河粉”“潮汕牛肉”“客家腌面”等为重点，

加快发展粤菜小吃产业发展，打造系列粤菜小吃品牌。

（七）推进广东省粤菜文化博览馆项目建设。为打造粤

菜文化品牌，扩大粤菜影响力，我处牵头在越秀南路 181-183

号推进广东省粤菜文化博览馆项目。该项目定位为广东省粤

菜文化博览馆，聚焦展示、传播、传承功能，通过对粤菜文

化的专业梳理和艺术创作，展示粤菜历史文化、粤菜三大菜

系美食特色、粤菜的发展与未来。运用互联网和现代科技手

段，在有限空间内实现内容的无限延展，让粤菜文化“活”

起来，让粤菜文化得到传播、传承，让世界爱上广东味。

（八）组建三项工程人才培养与评价联盟。推动由有关

行业协会、龙头企业、院校等成立了广东省“粤菜师傅”人

才培养与评价联盟、广东省战略性产业人才培养与评价联盟

等，吸引近 300多家单位参与。

（九）开展“粤菜师傅”品牌宣传和标准建设工作。向

社会征集确定了“粤菜师傅”品牌形象标识，并完成作品著

作权登记。将“粤菜师傅”列入《2021年技行天下》栏目，

围绕“粤菜师傅”的人才培育、标准研发、产业融合、乡村



振兴、文化传承等，今年拍摄 5集“粤菜师傅”专辑，在广

东卫视集中播出，面向世界展现岭南餐饮技艺和文化魅力。

编撰出版《中国粤菜故事》《广东风味小吃》《粤味悠长》

等图书制定发布全国首个“粤菜师傅”工程标准体系规 划

与路线图。研究制定粤菜食材通用要求、粤菜菜典、粤菜烹

饪工艺和烹饪设备等多项地方标准。累计开发“粤菜师傅”

专项职业能力考核标准 15个、特色模块试题项目 45个，职

业技能培训课程标准 28 个，构建“粤菜师傅”职业技能等

级认定、专项职业能力考核等多层次评价体系。

六、存在问题

粤菜师傅项目在培养示范基地和特色化项目建设上取

得较为显著的效果，一方面得益于专项资金的支撑，另一方

面也得益于逐步完善的单位和项目运作机制。但现阶段依旧

存在提升的空间。一是工程项目受多种因素影响（如疫情、

审批流程冗长、立项调研不足等原因）导致项目进度拖延，

影响资金拨付进度，进而影响基于工程项目实施而产生的社

会效益。二是粤菜师傅在技能提升培训上的投入较多，但培

训的效果有待提升，一方面是受培训机构、学校培训师资力

量整体水平的影响，行业高端人才较少。另一方面是学员的

基础较为薄弱，且积极性有待调动。三是各地开展的特色项

目不尽相同，但较为侧重在培训活动和平台建设，考虑可持

续发展，需要持续地投入更能显现项目效果，但现阶段部分



项目和资金不能延续。

七、下一步工作计划

粤菜师傅项目资金是推动我省“粤菜师傅”工程高质量

发展的重要保障，为充分发挥专项资金的使用效益，我们将

继续务实推动“粤菜师傅”工程各项任务落实落地。下一步

将做好以下几方面工作：

一是进一步抓细抓实“粤菜师傅”培训，2022年全省计

划开展“粤菜师傅”培训 3.8万人次。

二是加强“粤菜师傅”培养示范基地建设工作，2022年

建成 5个以上省级“粤菜师傅”培养示范基地。

三是推动以“广府河粉”“潮汕牛肉”“客家腌面”为

重点的粤菜小吃品牌，推动粤菜小吃产业加快发展。

四是谋划推进广东省粤菜文化博览馆项目和三项工程

成果展示馆项目建设。

五是筹备举办第五届粤港澳大湾区“粤菜师傅”技能大

赛暨粤菜产业文化交流活动，持续做好宣传推广。


